
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Misto con salumi 

(Capocollo, finocchiona, prosciutto crudo di cinta 
bradi della Valtiberina; pecorino in due stagionature7; 
mostarda di cipolle rosse e arance amare; pane con 

burro salato e lardo di cinta alle aromatiche1,7, miele in 
favo; crostino con rillettes de porc e capperi di 

grespino sottaceto [Sonchus sp.]1,12) 
16 € 

Misto con verdure 
(Crema di topinambur e fave secche con sedano rapa 
fermentato6; carabaccia di cipolle rosse con mandorle 

e cannella12; hummus e granulato di cavolfiore; 
pecorino in due stagionature7; mostarda di cipolle 

rosse e arance amare; pane con burro salato al 
rosmarino e fiori [Lamium purpureum, Veronica 

persica, Calendula officinalis, Rosmarinus officinalis]1,7, 
miele in favo; crostino con labneh e lampascioni 

[Leopoldia comosa] allo za’atar1,10,11) 
15 € 

 
 
 
 

 
 
 

Maltagliati freschi con ragù di cinghiale ai 
profumi del bosco1,3,7,9,12 

(Maltagliati di pasta all’uovo fatti in casa, ragù misto 
di cinghiale e maiale di cinta, al ginepro [Juniperus 

communis] e abete bianco [Abies alba]) 
15 € 

Cavatelli integrali 
con ragù bianco di trota1,3,4,7,12 

(Cavatelli freschi di grano duro fatti in casa, ragù di 
trota iridea del Casentino, curcuma e origano del 

Salento [Origanum heracleoticum], scorza di limone, 
bottarga di uova di trota) 

16 € 

Maccheroncini ai dormienti con burro alle 
scorze di topinambur e noci1,7,11,12 

(Maccheroncini freschi di grano duro fatti in casa, 
dormienti [Hygrophorus marzuolus], scorze di 

topinambur tostate e noci, santoreggia [Satureja 
montana]) 

14 € 

Gnocchetti bastardi freschi 
con ragù di ceci neri alla maremmana1,3,6,9,12 

(Gnocchi di patate bianche di montagna con farina di 
castagne del Pratomagno fatti in casa, ragù di ceci 

neri della Murgia) 
15 € 

 
 

 
 

Punta di petto di Chianina arrosto CBT 
all’arancia amara e pepe verde7,10; 

insalata di cappuccio rosso, carote, con 
yogurt, senape, miele e agresto10  

18 € 

Costine di maiale brasate alla birra stout7,12; 
panna acida, cipollotto e limoni confit7,10; 

patate bianche arrosto con polvere di aglio e 
polvere di foglie di cappero7 

16 € 

Polpette di ceci e pomodorini secchi1,3,7; 
crema di cipolle bianche macerate nell’aceto 
di riso7,12; salsa yogurt e ombelico di venere 

[Umbilicus rupestris]7,11; rape rosse 
fermentate 

14 € 

*** 

Crema al limone in tre consistenze; 
shortbread con farina di mandorle1,3,7 

8 € 

Tarte con crema di arachidi e salsa al 
caramello salato, confettura alle more di 

bosco, ganache al cioccolato fondente1,3,5,7 
8 € 

Cantucci e vinsanto1,3,7,8,12 

7 € 


